
Origine du lait Union Européenne

Région Autriche

Département Autriche

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Lait, sel, ferments lactiques, présure animale

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 28 jours

Allergènes -

Famille Pates Pressées Non Cuites

Code article 2705

Ref interne 0531

Gencod 3760166027057

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 3,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,15x0,33x0,085

Poids pièce 3,000 Kg

Dimensions pièces 0,03x0x0,085

Valeurs énergétiques 1737kj /419kcal

Matières grasses 35g

dont acides gras 
saturés

23g

Glucides 0g

dont sucre 0g

Protéines 26g

Sel 1.8g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE AUTRICHE

TOMME REBELL GLACIER 1/2 MEULE

0531

Conditionnement: x1
Poids: 3,000 Kg  

Fromage à pâte dure affinage 15 mois. Un 

arôme intense de fruits secs, de cacahuètes 

et de fruit de la passion rafraîchit le parfum 

du Glacier Rebel. Le goût est puissant et 

aromatique, suivi de saveurs de malt, de 

chocolat noir et de caramel léger. On y 

retrouve également des notes d’agrumes 

mûrs, de noisette et de crème fraîche. La 

texture ferme et croquante du fromage 

est adoucie par des inclusions cristallines. 

PARTICULARITE PRODUIT SANS LACTOSE
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