
Origine du lait Union Européenne

Région Pays de la Loire

Département Loire-Atlantique (44)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT cru de vache, sel, présure, acide lactique, 
mélange pesto 2% (basilic 0,5 %, funegrec, poudre d’ail, piment 
rouge,herbes italiennes), conservateurs E 521, Colorants E210, E 
160b.

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 28 jours

Allergènes Lactose

Famille Pates Pressées Non Cuites

Code article 2600

Ref interne 4252

Gencod 3483130038803

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 4,500 Kg

Dimensions colis (en m) 0,25x0,25x0,11

Poids pièce 4,500 Kg

Dimensions pièces 0,258x0,28x0,1

Valeurs énergétiques 1481kj /357kcal

Matières grasses 29.6g

dont acides gras 
saturés

19.3g

Glucides 0g

dont sucre 0g

Protéines 22.7g

Sel 1.7g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

COUPE LOIRE-ATLANTIQUE (44)

TOMME PESTO ROUGE BICHONNEE

4252

Conditionnement: x1
Poids: 4,500 Kg  

Tomme au lait cru de vache colorée avec un 

goût subtil de pesto. A consommer à l’apéritif 

en dés, en salade ou au couteau.
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