
Origine du lait Union Européenne

Région AUTRICHE

Département AUTRICHE

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT pasteurisé, présure, sel, ferments lactiques, 
sa croûte est parsemé de fleurs entièrement deshydratées et 
comestibles (fleurs de soucis, bleuet, pétale de rose)

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 38 jours

Allergènes -

Famille Fromages du monde

Code article 2639

Ref interne 0545

Gencod 9006545249417

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client COUPE

Colisage x6

Poids colis 1,080 Kg

Dimensions colis (en m) 0x0x0

Poids pièce 0,180 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1703kj /411kcal

Matières grasses 35g

dont acides gras 
saturés

23g

Glucides 0g

dont sucre 0.0g

Protéines 24g

Sel 2g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE AUTRICHE

TOMME FLEURS DE FOIN Portion 180g*

0545

Conditionnement: x6
Poids: 0,180 Kg  

Le miel, les arômes de fleurs et le bois jeune 

envoient un bonjour de la prairie alpine. les 

notes crémeuses et le caramel léger font 

référence à la matière première, le lait de 

foin. la pâte crémeuse et onctueuse fond à 

merveille.
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