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Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT pasteurisé, présure animale , sel, ferments 
lactiques, vin rouge. Couche protectrice synthétique avec 
natamycine - impropre à la consommation

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 38 jours

Allergènes sulfites

Famille Fromages du monde

Code article 2002

Ref interne 0511

Gencod 4034013244003

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 3,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,15x0,33x0,085

Poids pièce 3,000 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1589kj /383kcal

Matières grasses 31g

dont acides gras 
saturés

21g

Glucides 0g

dont sucre 0g

Protéines 26g

Sel 1.5g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE AUTRICHE

TOMME DU TYROL AU VIN ROUGE*

0511

Conditionnement: x1
Poids: 3,000 Kg  

La Tomme du Tyrol au vin rouge est une 

variante qui mélange les influences du 

terroir du Tyrol avec les saveurs du vin rouge. 

L’ajout de vin rouge à ce fromage lui confère 

des arômes et des nuances issues du vin 

et la texture ferme de la Tomme complète 

l’expérience.
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