
Origine du lait Union Européenne

Région ALLEMAGNE

Département ALLEMAGNE

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT pasteurisé vache, présure, sel, ferments 
lactiques, sa croûte est recouverte d’Herbes de provence 
comestibles

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 28 jours

Allergènes Lactose

Famille Pates Pressées Non Cuites

Code article 2758

Ref interne 0533

Gencod 3760166027583

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 3,500 Kg

Dimensions colis (en m) 0,3x0,33x0,085

Poids pièce 3,500 Kg

Dimensions pièces 0,25x0,25x0,09

Valeurs énergétiques 1405kj /339kcal

Matières grasses 27.6g

dont acides gras 
saturés

17.6g

Glucides 0g

dont sucre 0.1g

Protéines 22.6g

Sel 1.5g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE ALLEMAGNE

TOMME AUX HERBES DE PROVENCE

0533

Conditionnement: x1
Poids: 3,500 Kg  

Ce fromage est unique, il est affiné dans un 

premier temps dans des caves fraîches puis 

affiné une deuxième fois afin de rajouter des 

herbes de provence sur la croûte et ainsi 

arômatiser la pâte de saveurs uniques.
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