FICHE TECHNIQUE

TOMME AUX FLEURS

COUPE ALLEMAGNE N H|
LAIT PASTEURISE VACHE 1260484331007

1 DESCRIPTIF
REF INTERNE
Ce fromage est unique, il est affiné dans un
premier temps dans des caves fraiches puis
0 5 04 affiné une deuxieme fois afin de rajouter les
fleurs sur la cro0te et ainsi ar6matiser la pate
(. J

de saveurs unigues.
Conditionnement: x1
Poids: 3,700 Kg

N .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait pasteurisé
Région ALLEMAGNE Conservation entre +4°C et +7°C
DDM 28 jours
Departement ALLEMAGNE Allergénes Lactose, le mélange de fleurs peut
éventuellement contenir des traces de
Label - gluten, de céréales, d'oeufs, de soja et de
sésame.
Producteur/Affineur - Famille Pates Pressées Non Cuites
/ Ingrédients: LAIT pasteurisé, présure, sel, ferments lactiques,
~ ™\ sa croOte est parsemé de fleurs entierement deshydratées et
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 9 comestibles (fleurs de soucis, capucine, violette, pissenlit, bleuet).
3 . A
p Valeurs énergétiques  1742kj /420kcal
oet : LOGISTIQUE
Matieres grasses 359
dont acides gras 21.5g Code article 1054 \'
satures Ref interne 0504
Glucides 19
Gencod 4260484331007
dont sucre 0.1g
Protéines 25.3q Vendu pce/kilo KG
Sel 159 Accessibilité client COUPE
Colisage X1
Les Petites Laiteries Poids colis 3700Kg
Traditions Terroirs e Dimensions colis (en m) 0,3x0,33x0,085
43 rue Pied de Fond B
79000 NIORT ¥ Poids piéce 3,700 Kg
VB U Al | Dimensions piéces 0,25x0,25x0,09

www.lespetiteslaiteries.fr \_




