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REF INTERNE

0528

- J

Conditionnement: x1
Poids: 3,000 Kg

FICHE TECHNIQUE

TOMME AIL DES OURS 1/2 MEULE

COUPE AUTRICHE
LAIT PASTEURISE VACHE

4034013248629

DESCRIPTIF

Ce fromage parle du printemps: l'ail des ours,
comme fraichement cueilli, le bois jeune

et la creme complétent cette impression.

Le le profil aromatique se révele tout aussi
rafraichissant. Les notes épicées et florales
constituent un joli contrepoint a la texture
crémeuse et élastique de ce fromage
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FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait pasteurisé
Région AUTRICHE Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 28 jours
Département AUTRICHE Allergénes _
Label ) Famille Fromages du monde
Producteur/Affineur B Ingrédients: Lait, sel, ail des ours, ferments lactiques, présure
J animale
4 I
;% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
3 I
Valeurs énergétiques  1629kj /393kcal
Jet J LOGISTIQUE
Matieres grasses 339
dont acides gras 229 Code article 2376
satures Ref interne 0528
Glucides 0g
Gencod 4034013248629
dont sucre Og
Protéines 24g Vendu pce/kilo KG
Sel 159 Accessibilité client COUPE
Colisage X1
Les Petites Laiteries Poids colis 3.000Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,15x0,33x0,085
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 3,000 Kg
UEBUE T uel Dimensions piéces 0,03x0x0,085
www.lespetiteslaiteries.fr




