RACLETTE SUISSE SAINT NIKLAUSS*

r

REF INTERNE

1027

- J

Conditionnement: x1
Poids: 5,500 Kg

LAIT CRU VACHE

DESCRIPTIF

3466330001006

Le fromage a raclette suisse a une texture
crémeuse et un go0t délicatement fruité
gui devient encore plus riche et savoureux
lorsqu'il est fondu.

FICHE TECHNIQUE

www.lespetiteslaiteries.fr

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait cru
Région SUISSE Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 30 jours
Département SUISSE Allergénes Lactose
Label ) Famille Raclettes et Fromages a F
Producteur/Affineur - Ingrédients: LAITcru, sel, présure, ferment lactique
J
4 N\
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \
- /
4 Valeurs énergétiques  1426Kkj /343kcal
Jend ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 279
dont acides gras 169 Code article 41
satures Ref interne 1027
Glucides 0.19
¥ dont 01 Gencod 3466330001006
ont sucre g
Protéines 254 Vendu pce/kilo KG
Sel 29 Accessibilité client COUPE
Colisage X1
Les Petites Laiteries Poids colis 5500 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,34x0,335x0,095
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piece 5,500 Kg
B £ Dimensions pieces 0x0x0




