COUPE ITALIE

FICHE TECHNIQUE

PROVOLONE PICCANTE 4.5KG

. 3760166064236
LAIT PASTEURISE VACHE
1 h DESCRIPTIF
REF INTERNE
Le Provolone fort est affiné pendant plus de
16 mois. Sur chaque Provolone, on apergoit
6423 l'impact du réseau de cordes de fibres
végétales dans lequel le Provolone est stocké
~ - et vieilli.
Conditionnement: x1
Poids: 4,500 Kg
N .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait pasteurisé
Région ITALIE Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 33 jours
Département ITALIE Allergénes Lactose
Label ) Famille Fromages du monde
Producteur/Affineur B Ingrédients: LAIT pasteurisé de vache, sel, présure, traitement de
J croUtage (conservateur E235), cro0te non consommable
4 I
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
3 - ~N
Valeurs énergétiques  1544kj /372kcal
Jet ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 309
dont acides gras 20g Code article 408
satures Ref interne 6423
Glucides 0.5g
Gencod 3760166064236
dont sucre Og
Protéines 254 Vendu pce/kilo KG
Sel 259 Accessibilité client COUPE
Colisage X1
Les Petites Laiteries Poids colis 4500 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0x0x0
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 4,500 Kg
TeL: 05 49 79_ 54 37_ : Dimensions pieces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




