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Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Lait de vache (CH), sel de cuisine, ferments lactiques, 
présure, colorant naturel : carmin E120 (0,10%).

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait thermisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 50 jours

Allergènes LAIT

Famille Fromages du monde

Code article 2116

Ref interne 1061

Gencod 7617067057255

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 6,500 Kg

Dimensions colis (en m) 0,3x0,3x0,09

Poids pièce 6,500 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1577kj /380kcal

Matières grasses 31g

dont acides gras 
saturés

18g

Glucides 0.3g

dont sucre 0g

Protéines 25g

Sel 1.7g

(pour 100g)

VACHELAIT THERMISÉ

COUPE SUISSE

PINK QUEEN*

1061

Conditionnement: x1
Poids: 6,500 Kg  

Produit au coeur du pays d’Appenzeel, 

ce fromage rose est fabriqué à partir 

de lait thermisé et selon des méthodes 

traditionnelles. Seuls des ingrédients naturels 

sont utilisés pour lui donner sa couleur si 

particulière.  La période de maturation est 

relativement courte : en deux mois seulement 

le Pink Queen développe un goût qui 

s’harmonise avec sa couleur. Ce fromage léger 

et doux offre une texture crémeuse qui séduira 

les papilles.
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Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT
Tél: 05 49 79 54 37
www.lespetiteslaiteries.fr
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