
Origine du lait France

Région Pays de la Loire

Département Loire-Atlantique (44)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Brie au lait cru de vache 82,7%, fromage frais 
pasteurisé, Olives de Kalamata 3%,(eau, sel, vinaigre de vin, huile 
d’olives extra vierge), crème, beurre, poudre de lait écrémé, sel, 
épaississants : Caroube du Pérou, carraghenanes, conservateur : 
sorbate de potassium

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 20 jours

Allergènes Lactose

Famille Festif

Code article 2730

Ref interne 3047

Gencod 3483130014449

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 1,600 Kg

Dimensions colis (en m) 0,25x0,25x0,065

Poids pièce 1,600 Kg

Dimensions pièces 0,18x0,18x0,04

Valeurs énergétiques 1090kj /262kcal

Matières grasses 20g

dont acides gras 
saturés

13.8g

Glucides 2.9g

dont sucre 1.2g

Protéines 17.7g

Sel 1.6g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

COUPE LOIRE-ATLANTIQUE (44)

PETIT MORIN OLIVES DE KALAMATA*

3047

Conditionnement: x1
Poids: 1,600 Kg  

Fromage à pâte molle et croûte fleurie, ce 

brie est généreusement fourré aux olives 

Kalamata. Sa pâte onctueuse révèle un 

bel équilibre entre la douceur du brie et le 

caractère aromatique des olives, aux notes 

légèrement fruitées et salines. 

 Idéal en plateau, en apéritif ou en cuisine pour 

apporter une touche méditerranéenne.
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