FICHE TECHNIQUE

PERAIL DE BREBIS FERMIER 150g

COUPE AVEYRON (12) Hl
LAIT CRU BREBIS 3700166096008

1 DESCRIPTIF
REF INTERNE
Les brebis de cette ferme sont nourries
TeRATT S d'herbe lors du paturage durant la belle saison
96 0 0 _Ce et de foin séché par ventilation naturelle. Ce
£ qui donne ce go0t si particulier au pérail de

S g e o it fabrication fermiére.

Conditionnement: x6 N G
Poids: 0,150 Kg ) g

N

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait cru
Région Occitanie Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 18 jours
Département Aveyron (12) Allergénes Lactose
Label IGP Famille Brebis
Producteur/Affineur BOUTET Ingrédients: LAIT cru de brebis, sel présure ferments lactiques
J
4 N\
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
- 4 N\
Valeurs énergétiques  1137kj /274kcal
Jet ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 229
dont acides gras 18.29 Code article 10508
satures Ref interne 9600
Glucides 0g
Gencod 3760166096008
dont sucre Og
Protéines 199 Vendu pce/kilo PCE
Sel 0.1g Accessibilité client COUPE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 0900 Kg
Traditions Terroirs R YA ‘ Dimensions colis (en m) 0,33x0,225x0,04
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,150 Kg
GERbnEy e Dimensions piéces 0,105x0,105x0,03
www.lespetiteslaiteries.fr




