
Origine du lait -

Région Nouvelle-Aquitaine

Département Pyrénées-Atlantiques 
(64)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: coings (58%) sucre, pectine, acide citrique, 
conservateur (benzoate de sodium)

Type de lait -

Traitement du lait -

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 21 jours

Allergènes -

Famille Les gourmands

Code article 10341

Ref interne 5818

Gencod 3352900002330

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x4

Poids colis 1,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0x0x0

Poids pièce 0,250 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1166kj /275kcal

Matières grasses 0.5g

dont acides gras 
saturés

0g

Glucides 67g

dont sucre 62g

Protéines 0.5g

Sel 0.02g

(pour 100g)

--

FRAIS EMBALLÉ PYRÉNÉES-ATLANTIQUES (64)

PATE DE COING 250g

5818

Conditionnement: x4
Poids: 0,250 Kg  

Confiserie sucrée et parfumée, préparée avec 

des coings cuits et du sucre.
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