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Ingrédients: LAIT pasteurisé de bufflonne issu de l’agriculture 
biologique, sérum d’ensemencement naturel (LAIT), sel, présure

Type de lait BUFFLONNE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 10 jours

Allergènes Lactose et ses dérivés

Famille Bio

Code article 1374

Ref interne 6060

Gencod 8023074000488

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x6

Poids colis 0,750 Kg

Dimensions colis (en m) 0,252x0,233x0,11

Poids pièce 0,125 Kg

Dimensions pièces 10,2x0,8x10,25

Valeurs énergétiques 1007kj /243kcal

Matières grasses 20.5g

dont acides gras 
saturés

16g

Glucides 0.6g

dont sucre 0.6g

Protéines 14g

Sel 0.39g

(pour 100g)

BUFFLONNELAIT PASTEURISÉ

FRAIS EMBALLÉ ITALIE

MOZZARELLA BIO BUFALA POT 125g X6

6060

Conditionnement: x6
Poids: 0,125 Kg  

Véritable fromage frais au lait de buflonne 
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