MONT D

FRAIS EMBALLE DOUBS (25)

r

REF INTERNE

1319

- J

Conditionnement: xé6
Poids: 0,650 Kg

LAIT CRU VACHE

FICHE TECHNIQUE

'OR Moyen

3520115810242

DESCRIPTIF

Fromages au lait de vache a pate molle a
croOte lavée produits dans une zone contigué
dans le massif du Jura. Produit au lait cru
fabriqué en Franche Comté dans la zone
d'appelation d'origine Protégée

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait cru
Région Bourgogne-Franche- Conservation entre +4°C et + 7°C
Comté DDM 17 jours
Département Doubs (25) Allergénes Lactose
Label AOP Famille CroOtes Lavées
Producteur/Affineur NAPIOT Ingrédients: LAIT cru de Vache, ferments, présure, sel
J
4 I
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
2 - ~N
Valeurs énergétiques  1240kj /299kcal
Jet : LOGISTIQUE
Matieres grasses 25¢g
dont acides gras 169 Code article 454
satures Ref interne 1319
Glucides 0.5g
Gencod 3520115810242
dont sucre Og
Protéines 189 Vendu pce/kilo PCE
Sel 139 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 3.900Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0x0x0
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,650 Kg
TeL: 05 49 79_ 54 37_ : Dimensions pieces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




