FRAIS EMBALLE NORD (59)

r

REF INTERNE

7800

- J

Conditionnement: xé6
Poids: 0,720 Kg

LAIT THERMISE VACHE

FICHE TECHNIQUE

MAROILLES AOP FERMIER 720g

3760075200237

DESCRIPTIF

Inspiré par un fromage fabriqué par 'ABBAYE
DE MAROILLES, ce fromage fermier a la
croute orangée est aussi bon sur un plateau
gu'en cuisine,bienvenu chez les CHTIS

™\ .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait thermisé
Région Hauts-de-France Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 23 jours
Departement Nord (59) Allergénes Lactose
Label AOP Famille CroOtes Lavées
Producteur/Affineur  FERME DU PONT DES Ingrédients: LAIT thermisé de vache,sel présure ferment lactique
LOUPS )
4 I
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
4 ™
Valeurs énergétiques  1535kj /370kcal
Jend ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 319
satures Ref interne 7800
Glucides 0.85g
Gencod 3760075200237
dont sucre Og
Protéines 229 Vendu pce/kilo PCE
Sel 1.659 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 4320Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,4x0,28x0,07
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,720 Kg
B Y 79. = 37. . Dimensions pieces 0,125x0,125x0,05
www.lespetiteslaiteries.fr




