FICHE TECHNIQUE

MANCHEGO RESERVE 6 MOIS AOP 150G

8436025987729

LAIT PASTEURISE BREBIS

( DESCRIPTIF
REF INTERNE
Fromage affiné a pate préssée, au lait
pasteurisé de brebis Manchega. L'abondance
4346 en herbes sauvages des prés du centre de
MANCHEGOCHEES 'Espagne confére au Manchego un aréme
(. J

trés doux et fleuri. Pate souple et quelque peu
Conditionnement: x14 huileuse. Ardmes de noisette en fin de bouche.

Poids: 0,150 Kg

J

N

FABRICATION DONNEES PRODUIT

BREBIS

Origine du lait

Union Européenne

Type de lait
Traitement du lait

Lait pasteurisé

Région ESPAGNE Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 38 jours
Département ESPAGNE Allergénes Lactose lizozymes (oeufs)
Label AOP Famille Fromages du monde

Producteur/Affineur

SPANISH CHEESE

Ingrédients: LAIT pasteurisé de brebis Manchega, sel, stabilisant:

J chlorure de calcium, caillette, ferments lactigues, conservants:
lisozyme (dérivé d'OEUF). CroUte: Conservant E-235. Colorants:
4 ) E-150a, E-160b (ii)
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
= ™
p Valeurs énergétiques  1889kj /456kcal
Jet : LOGISTIQUE
Matieres grasses 39.3g
dont acides gras 28.4g Code article 2657
satures Ref interne 4346
Glucides 1.6g9
Gencod 8436025987729
dont sucre 0.5g
Protéines 24g Vendu pce/kilo PCE
Sel 139 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage x14
Les Petites Laiteries Poids colis 2100Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,3x0,14x0,135
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,150 Kg
GERbnEy e Dimensions piéces 0,01x0,007x0,002
www.lespetiteslaiteries.fr




