
Origine du lait Union Européenne

Région ESPAGNE

Département ESPAGNE

Label AOP

Producteur/Affineur SPANISH CHEESE Ingrédients: LAIT pasteurisé de brebis de la race Manchega, 
ferments lactiques, satbilisant: chlorure de calcium, sel, 
coagulant, conservateur: lisosyme (dérivé de l’OEUF). Sur la croûte: 
conservateur E-202, E-235, et colorants E-150a et E-160 b. Croute 
non comestible.

Type de lait BREBIS

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 38 jours

Allergènes Lactose lyzozymes (oeufs)

Famille Fromages du monde

Code article 2733

Ref interne 4349

Gencod 3760166027330

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x2

Poids colis 6,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,41x0,22x0,13

Poids pièce 3,000 Kg

Dimensions pièces 0,19x0,1x0

Valeurs énergétiques 2005kj /484kcal

Matières grasses 42g

dont acides gras 
saturés

32g

Glucides 0.5g

dont sucre 0.5g

Protéines 26g

Sel 2g

(pour 100g)

BREBISLAIT PASTEURISÉ

COUPE ESPAGNE

MANCHEGO RESERVE 18 MOIS AOP

4349

Conditionnement: x2
Poids: 3,000 Kg  

Manchego 18 mois : fromage de brebis à pâte 

ferme, puissant, fruité, légèrement piquant, 

avec une texture friable et une longue 

persistance. Fromage de dégustation par 

excellence, il s�adresse aux amateurs de 

saveurs intenses et s�apprécie aussi bien 

seul qu�en accompagnement de charcuteries 

ibériques ou de vins rouges structurés

LOGISTIQUE

FABRICATION

VALEURS NUTRITIONNELLES

DESCRIPTIF

DONNÉES PRODUIT

Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT
Tél: 05 49 79 54 37
www.lespetiteslaiteries.fr

FICHE TECHNIQUE

REF INTERNE


