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Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT  de vache cru  (CH), sel de cuisine, ferments 
lactiques, présure,

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 50 jours

Allergènes LAIT

Famille Fromages du monde

Code article 2704

Ref interne 1070

Gencod 7640159262749

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 8,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,3x0,3x0,09

Poids pièce 8,000 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1729kj /417kcal

Matières grasses 35g

dont acides gras 
saturés

21g

Glucides 0.5g

dont sucre 0g

Protéines 25g

Sel 1.9g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

COUPE SUISSE

L’HORLOGER*

1070

Conditionnement: x1
Poids: 8,000 Kg  

L’horloger est un fromage suisse affiné 

pendant 180 jours. Chaque meule porte un 

élégant cadran de montre avec 60 minutes.  

Fromage artisanal unique du Jura suisse.  Gout 

intensearômatique et fruité, pâte ferme sans 

ouverture.
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