FRAIS EMBALLE AVEYRON (12)

r

REF INTERNE

2506

- J

Conditionnement: x4
Poids: 0,240 Kg

LAIT THERMISE BREBIS

DESCRIPTIF

FICHE TECHNIQUE

3553070011706

On peut l'assimiler a un camembert de brebis,
il devient tres gouteux en vieillissant

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait thermisé
Région Occitanie Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 23 jours
Département Aveyron (12) Allergénes Lactose
Label ) Famille Brebis
Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT de brebis thermisé, sel présure ferment lactique
J
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% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
3 - ~N
Valeurs énergétiques  1297kj /313kcal
Jend ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 279
satures Ref interne 2506
Glucides 0.5g
Gencod 3553070011706
dont sucre 0.5g
Protéines 179 Vendu pce/kilo PCE
Sel 19 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X4
Les Petites Laiteries Poids colis 0960 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0x0x0
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piece 0,240 Kg
B Y 79. = 37. . Dimensions pieces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




