COUPE AVEYRON (12)
LAIT THERMISE BREBIS

FICHE TECHNIQUE

3760166027293

f DESCRIPTIF
REF INTERNE
Fromage d aspect rustique au gout doux et
fruité texture souple. Idéal a faire fondre en
2520 raclette.
(. J
Conditionnement: x1
Poids: 4,500 Kg
™\ .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait thermisé
Région Occitanie Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 28 jours
Departement Aveyron (12) Allergénes LAIT, lysozyme d'OEUF
Label ) Famille Raclettes et Fromages a F
Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT de brebis thermisé-température inférieure a la
J pasteurisation, sel, présure, ferments, colorant: norbixine de rocou,
- N conservateur: lysozyme d'OEUF. Lait: Origine FRANCE

VALEURS NUTRITIONNELLES

(pour 1009)

Valeurs énergétiques
Matieres grasses

dont acides gras
saturés

Glucides
dont sucre
Protéines
Sel

1614kj /389kcal
329
239

3.3g
0.5g
229
0.99

Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs

43
79000 NIORT

Tél: 05 49 79 54 37
www.lespetiteslaiteries.fr

rue Pied de Fond

LOGISTIQUE h
Code article 2729

Ref interne 2520

Gencod 3760166027293
Vendu pce/kilo KG
Accessibilité client COUPE
Colisage X1

Poids colis 4,500 Kg
Dimensions colis (en m) 0,3x0,266x0,129
Poids piéce 4,500 Kg
Dimensions pieces 0x0x0




