FICHE TECHNIQUE

LE SIGNATURE TRUFFE ETE 1.7%

FRAIS EMBALLE LOIRE-ATLANTIQUE (44)

r

REF INTERNE

3020

- J

Conditionnement: xé6
Poids: 0,180 Kg

LAIT CRU VACHE

3483130048833

DESCRIPTIF

Crémeux de Vache Lait cru fabriqué dans notre
atelier a Machecoul. Fourré a la truffe d'été

N .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait cru
Région Pays de la Loire Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 18 jours
Département Loire-Atlantique (44) Allergénes LACTOSE
Label ) Famille Cro0tes Fleuries
Producteur/Affineur B Ingrédients: LAIT cru de vache, fromage frais, beurre, créme,
y, poudre de LAIT écrémé, truffes tuber aestivum 1.9%, aréme
naturel de truffes, sel, épaississants: caroube et carraghénanes,
4 ) conservateur: sorbate de potassium,
;% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
2 - ~N
Valeurs énergétiques  1296kj /312kcal
Jet J LOGISTIQUE
Matieres grasses 249
dont acides gras 169 Code article 2732
satures Ref interne 3020
Glucides 0g
Gencod 3483130048833
dont sucre Og
Protéines 24g Vendu pce/kilo PCE
Sel 1.4g Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 1080 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0x0x0
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,180 Kg
TeL: 05 49 79_ 54 37_ : Dimensions pieces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




