
Origine du lait Union Européenne

Région PAYS-BAS

Département PAYS-BAS

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT pasteurisé de vache, sel, ferments lactiques, 
présure, conservateur E251 colorant E160a

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 38 jours

Allergènes Lactose

Famille Fromages du monde

Code article 2715

Ref interne 4288

Gencod 3760166027156

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 5,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0x0x0

Poids pièce 5,000 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1355kj /326kcal

Matières grasses 24.3g

dont acides gras 
saturés

9.7g

Glucides 0g

dont sucre 0g

Protéines 26.8g

Sel 1.97g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE PAYS-BAS

GOUDA 555 EXTRA *

4288

Conditionnement: x1
Poids: 5,000 Kg  

Fromage au lait de vache à pâte pressée 

non cuite, d�origine néerlandaise, affiné 

longuement +555 jours. ferme est légèrement 

cristallisée . Goût : riche et équilibré, notes de 

caramel, beurre et noisette  Arômes : typés 

mais accessibles, belle longueur en bouche. 

Usage : idéal en plateau, en cubes apéritif 

ou en offre premium libre-service. Atout clé 

: un gouda de caractère, à la fois gourmand 

et consensuel, parfait pour valoriser le rayon 

coupe ou LS
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