FICHE TECHNIQUE

FROM BREBIS TRUFFE ETE 1.2% 190G

r

REF INTERNE

4363

- J

Conditionnement: x12
Poids: 0,150 Kg

LAIT PASTEURISE BREBIS

DESCRIPTIF

8436025983622

Fromage a pate préssée, injecté a l'intérieur
avec une farce de truffe

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait pasteurisé
Région ESPAGNE Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 38 jours
Departement ESPAGNE Allergénes Lactose lyzozymes (oeufs)
Label ) Famille Fromages du monde
abe Ingrédients: fromage de brebis 97% LAIT pasteurisé de brebis (origine
Espagne), sel, stabilisant: E 509, présure, conservateur: lysozyme
Producteur/Affineur - (contient OEUF), ferments lactiques, conservateur de croOte: E 235,
Y, enrobage: acétate polyvinyle), préparation la truffe d'été (truffe d'été:
Tuber aestivum Vitt) 1.2% (origine Italie), champignons de paris, huile de
4 I mais, huile de tournesol, ardbme naturel, sel, arémes fecule de pomme de
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \Terre. ail). Créute non comestible.
sl p ~
Valeurs énergétiques  1771kj /427kcal
oet ’ LOGISTIQUE

Matieres grasses 35.49

dont acides gras 24.69 Code article 2484

satures Ref interne 4363

Glucides 3.1g

Gencod 8436025983622

dont sucre 0.8g

Protéines 24g Vendu pce/kilo PCE

Sel 179 Accessibilité client FRAIS EMBALLE

Colisage x12

Les Petites Laiteries Poids colis 1800 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,308x0,233x0,125
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,150 Kg
TeL: 05 49 79_ 54 37_ : Dimensions piéces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




