
Origine du lait France

Région Nouvelle-Aquitaine

Département Deux-Sèvres (79)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT cru de chevre, sel, présure, ferment lactique, 
feuille de sakura

Type de lait CHEVRE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 20 jours

Allergènes Lactose

Famille Chèvres

Code article 2717

Ref interne 7134

Gencod 3760177061026

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client COUPE

Colisage x6

Poids colis 1,080 Kg

Dimensions colis (en m) 0x0x0

Poids pièce 0,180 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1143kj /275kcal

Matières grasses 20.1g

dont acides gras 
saturés

18.5g

Glucides 1.5g

dont sucre 1.01g

Protéines 22g

Sel 1.5g

(pour 100g)

CHEVRELAIT CRU

COUPE DEUX-SÈVRES (79)

FLEUR DU JAPON

7134

Conditionnement: x6
Poids: 0,180 Kg  

Fromage de chèvre au lait cru, pâte molle 

à croûte naturelle, élaboré en Nouvelle-

Aquitaine (Deux-Sèvres).Cœur traversé par 

une feuille de cerisier japonais (Sakura), 

comestible, visible à la découpe pâte souple, 

fine et légèrement crémeuse, très fondante 

.Goût : base caprine fraîche et délicate, 

enrichie de notes florales, légèrement 

amandées et subtilement tanniques.
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