FICHE TECHNIQUE

ESTIVE FERMIER PAYS BASQUE 900G

COUPE ESPAGNE H| ‘l “N
LAIT CRU BREBIS 8437011856050

1 DESCRIPTIF
REF INTERNE
Fabriguée avec soin a la ferme, elle se
distingue par sa texture crémeuse et son
0 8 0 6 go0t riche, reflétant la diversité florale des
montagnes basques. Le sel de I'Atlantique
(. J

dans toute sa richesse.
Conditionnement: x6
Poids: 0,900 Kg

N -
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait cru
Région Espagne Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 35 jours

Departement Espagne Allergénes Lactose, lysozyme

Label - Famille Brebis

Producteur/Affineur B Ingrédients: LAIT cru de brebis, sel présure, ferments lactiques,

) LYSOZYME
4 N\
;% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
- 4 N\
p Valeurs énergétiques  1740kj /420kcal
Jet : LOGISTIQUE

Matieres grasses 359

dont acides gras 25¢ Code article 891

satures Ref interne 0806

Glucides 1.29

Gencod 8437011856050

dont sucre 0.5¢g

Protéines 254 Vendu pce/kilo KG

Sel 1.69 Accessibilité client COUPE

Colisage X6
Les Petites Laiteries . Poids colis 5,400 Kg
Traditions Terroirs > Dimensions colis (en m) 0x0x0
43 rue Pied de Fond ;
79000 NIORT Poids piéce 0,900 Kg
WO AT Dimensions pieces 0x0x0

www.lespetiteslaiteries.fr




