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Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT cru de brebis, sel, présure, ferments lactiques, 
LYSOZYME (croûte)

Type de lait BREBIS

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 35 jours

Allergènes Lactose, lysozyme

Famille Brebis

Code article 892

Ref interne 0807

Gencod 8437011856265

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x8

Poids colis 4,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,42x0,24x0,135

Poids pièce 0,500 Kg

Dimensions pièces 0,08x0,08x0,06

Valeurs énergétiques 1740kj /420kcal

Matières grasses 35g

dont acides gras 
saturés

25g

Glucides 1.2g

dont sucre 0.5g

Protéines 25g

Sel 1.6g

(pour 100g)

BREBISLAIT CRU

COUPE ESPAGNE

ESTIVE  FERMIER PAYS BASQUE 500G

0807

Conditionnement: x8
Poids: 0,500 Kg  

Délicieux fromage du pays basque, fabriqué 

par un fermier espagnol dont les betes 

paturent sur ces beaux massifs. Ce petit 

format vous séduira par sa puissance
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Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs
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