FRAIS EMBALLE NORD (59)
LAIT THERMISE VACHE

r

REF INTERNE

7816

- J

Conditionnement: xé6
Poids: 0,150 Kg

FICHE TECHNIQUE

CREME DE MAROILLE FERMIER

3760075200435

DESCRIPTIF

Spécialité fromagére fondue a base de
Maroilles fermier au lait de vache. Texture
:onctueuse et facile a tartiner. Go0Ot : typé

\ Maroilles, adouci par des notes de creme et
de beurre .Atout clé : toute la puissance du
Maroilles dans une version gourmande et
préte a 'emploi.

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait thermisé
Région Hauts-de-France Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 22 jours
Departement Nord (59) Allergénes Lactose
Label ) Famille Ultra Frais
Producteur/Affineur B Ingrédients: Maroilles Fermier (59%), Eau (28.5%),Créme (10.5%),
) Sels de fonte (E452, E450, E339) (2%), acide lactique (traces).
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% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
bl p ~
Valeurs énergétiques  1098kj /265kcal
oet J LOGISTIQUE
Matieres grasses 239
dont acides gras 169 Code article 2718
satures Ref interne 7816
Glucides 0.5g
Gencod 3760075200435
dont sucre 0.5¢g
Protéines l4g Vendu pce/kilo PCE
Sel 2.29 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 0900 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,26x0,19x0,05
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,150 Kg
GERbnEy e Dimensions piéces 0,081x0,081x0,045
www.lespetiteslaiteries.fr




