
Origine du lait -

Région Occitanie

Département Pyrénées-Orientales 
(66)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Figue noire (60% de fruits minimum), sucre de canne 
biologique , pectine vegetale e440i, teneur en sucre 55%

Type de lait -

Traitement du lait -

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 99 jours

Allergènes -

Famille Les gourmands

Code article 2687

Ref interne 5851

Gencod 3760166026876

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x12

Poids colis 1,200 Kg

Dimensions colis (en m) 0,21x0,17x0,09

Poids pièce 0,100 Kg

Dimensions pièces 0,055x0,055x0,07

Valeurs énergétiques 951kj /224kcal

Matières grasses 0.1g

dont acides gras 
saturés

0g

Glucides 55g

dont sucre 55g

Protéines 0.7g

Sel 0g

(pour 100g)

--

FRAIS EMBALLÉ PYRÉNÉES-ORIENTALES (66)

CONF FIGUE NOIRE LPL pot 100g

5851

Conditionnement: x12
Poids: 0,100 Kg  

Confiture de Figue Noire du roussillon, pour 

rehausser vos plateaux
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