FICHE TECHNIQUE

COMTE 18 MOIS 1/4 VIEU D’IZENAV AOP

3483130044033

COUPE AIN (01) H|
LAIT CRU VACHE

1 DESCRIPTIF
REF INTERNE
Affiné dans notre cave a VIEU D'IZENAVE, ce
comté, est selectionné dans des fruitieres
31 01 partenaires et affiné pendant 18 mois. Cela
réhausse ses saveurs jurassiennes tout en lui
- < 4‘”&‘ procurant un gout plus prononcé de noisette
- =N ) ‘
Conditionnement: x1 et de fruits secs. EN
Poids: 9,000 Kg L
N .
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait cru
Région Auvergne-Rhone- Conservation entre +4°C et + 7°C
Alpes DDM 28 jours
Departement Ain (01 Allergénes Lactose
Label AOP Famille Pates Pressées Cuites
Producteur/Affineur BEILLEVAIRE Ingrédients: LAIT cru de vache, sel, présure, ferment lactique
J
4 I
% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
2 - ~N
Valeurs énergétiques  1737kj /419kcal
oet J LOGISTIQUE
Matieres grasses 349
dont acides gras 18.8¢ Code article 1255
satures Ref interne 3101
Glucides 0.19
Gencod 3483130044033
dont sucre Og
Protéines 28.1 Vendu pce/kilo KG
Sel 1.42g Accessibilité client COUPE
Colisage X1
Les Petites Laiteries Poids colis 7.000Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,34x0,34x0,13
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 9,000 Kg
TeL: 05 49 79_ 54 37_ : Dimensions pieces 0x0x0
www.lespetiteslaiteries.fr




