FICHE TECHNIQUE

CHEDDAR a LA TRUFFE ETE 1.3%

FRAIS EMBALLE ROYAUME-UNI

r

REF INTERNE

4240

- J

Conditionnement: xé6
Poids: 0,150 Kg

LAIT PASTEURISE VACHE

5060011708673

DESCRIPTIF

Fromage présentant 'association de la
robustesse du cheddar avec la subtilité des
notes de truffes.

-

FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait Union Européenne Type de lait VACHE
Traitement du lait  Lait pasteurisé
Région ROYAUME-UNI Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 33 jours
Département ROYAUME-UNI Allergénes Lactose
Label ) Famille Fromages du monde
Producteur/Affineur B Ingrédients: LAIT pasteurisé de vache, truffe noire d’été séchée
J 1.3%, aréme 0.1% croOte non comestible
4 I
;% VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_
2 - ~N
Valeurs énergétiques  1726kj /416kcal
Jet ’ LOGISTIQUE
Matieres grasses 349
dont acides gras 22.49g Code article 1696
satures Ref interne 4240
Glucides 3.79
Gencod 5060011708673
dont sucre 0.29
Protéines 23.84 Vendu pce/kilo PCE
Sel 179 Accessibilité client FRAIS EMBALLE
Colisage X6
Les Petites Laiteries Poids colis 0900 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,27x0,1x0,1
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piéce 0,150 Kg
GERbnEy e Dimensions piéces 0,08x0,08x0,04
www.lespetiteslaiteries.fr




