
Origine du lait Union Européenne
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Département ROYAUME-UNI

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT pasteurisé de vache, sel, ferments lactiques, 
présure, croûte non comestible

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 33 jours

Allergènes Lactose

Famille Fromages du monde

Code article 625

Ref interne 4230

Gencod 5060011704736

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client COUPE

Colisage x6

Poids colis 1,200 Kg

Dimensions colis (en m) 0,28x0,2x0,105

Poids pièce 0,200 Kg

Dimensions pièces 0x0x0

Valeurs énergétiques 1710kj /412kcal

Matières grasses 34.4g

dont acides gras 
saturés

21.9g

Glucides 1.6g

dont sucre .01g

Protéines 24.1g

Sel 1.8g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

COUPE ROYAUME-UNI

CHEDDAR RED STORM 21 MOIS 200GR

4230

Conditionnement: x6
Poids: 0,200 Kg  

Cheddar Anglais extra mature, affiné 21 mois a 

un goût fort, savoureux et bien équilibré.
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