
Origine du lait France

Région Île-de-France

Département Seine-et-Marne (77)

Label AOP

Producteur/Affineur BRIES DE SAINT REMY Ingrédients: LAIT cru de vache, sel, présure animale, ferments 
lactiques

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 20 jours

Allergènes Lactose

Famille Croûtes Fleuries

Code article 10554

Ref interne 0110

Gencod 3770017220391

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 3,100 Kg

Dimensions colis (en m) 0,39x0,39x0,05

Poids pièce 3,100 Kg

Dimensions pièces 0,36x0,36x0,03

Valeurs énergétiques 1137kj /274kcal

Matières grasses 21g

dont acides gras 
saturés

15g

Glucides 0.2g

dont sucre 0.2g

Protéines 21g

Sel 2g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

COUPE SEINE-ET-MARNE (77)

BRIE MEAUX 1/2 AFFINE AOP BSR/LPL

0110

Conditionnement: x1
Poids: 3,100 Kg  

Sa croûte est fleurie d’un léger duvet blanc 

soyeux, parsemé de quelques pigments 

rouges. Sa pâte ,de couleur paille claire, est 

onctueuse. Si son bouquet est généreux, 

son goût est crémeux, d’où jaillissent de 

merveilleuses saveurs de noisette.
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Traditions Terroirs
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