FICHE TECHNIQUE

BREBIS FLEURS FERMIER PYRENEES BHB

COUPE PYRENEES-ATLANTIQUES (64) Hl “|
LAIT CRU BREBIS 3760166027194

4 DESCRIPTIF
REF INTERNE
Fromage de brebis au lait cru, a la pate
fondante et aux notes délicatement
0823 noisettées. Sa cro0te, sublimée de fleurs
alimentaires, lui confere un visuel élégant et
- - coloré, idéal pour un plateau aussi beau que
Conditionnement: x2 gourmand.
Poids: 4,800 Kg
N -
FABRICATION DONNEES PRODUIT
Origine du lait France Type de lait BREBIS
Traitement du lait  Lait cru
Région Nouvelle-Aquitaine Conservation entre +4°C et + 7°C
DDM 33 jours
Département Pyrénées-Atlantiques Allergénes lactose
(64)
Label - Famille Brebis
Producteur/Affineur B Ingrédients: lait de brebis(98%°, présure(- de 1%), ferments
) lactiques(-de 1%), sel (1%) sont des ingrédients naturels pour ce
fromage, mélange de fleurs alimentaires déposé sur la croute (
4 ) fleurs de mauve, de bleuet, de souci, de carthame, de rose, feuille

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) \_de fraise et trigonelle bleue)

Valeurs énergétiques  1407kj /339kcal 4 N\
oeHa ) LOGISTIQUE
Matieres grasses 27.59
dont acides gras 18.59 Code article 2n9 ’
satures Ref interne 0823
Glucides 0g
Gencod 3760166027194
f dont sucre 0g
Protéines 2299 Vendu pce/kilo KG
Sel 1699 Accessibilité client COUPE
Colisage X2
Les Petites Laiteries Poids colis 9,600 Kg
Traditions Terroirs Dimensions colis (en m) 0,53x0,28x0,13
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT Poids piece 4,800 Kg
WLISUICRI a0l Dimensions pigces 0,25x0,25x0,08
www.lespetiteslaiteries.fr




