
Origine du lait France

Région Hauts-de-France

Département Nord (59)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT themisé de vache, sel, ferments lactiques, 
présure, poivre, estragon, paprika

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait thermisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 18 jours

Allergènes Lactose

Famille Croûtes Lavées

Code article 10455

Ref interne 7801

Gencod 3760075200251

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x8

Poids colis 1,440 Kg

Dimensions colis (en m) 0,26x0,135x0,14

Poids pièce 0,180 Kg

Dimensions pièces 0,11x0,07x0,105

Valeurs énergétiques 1579kj /381kcal

Matières grasses 31g

dont acides gras 
saturés

22g

Glucides 1.4g

dont sucre 0g

Protéines 24g

Sel 1g

(pour 100g)

VACHELAIT THERMISÉ

FRAIS EMBALLÉ NORD (59)

BOULETTES D’AVESNE FERMIERE PAPRIKA

7801

Conditionnement: x8
Poids: 0,180 Kg  

Autrefois ce fromage fermier était 

exclusivement fabriqué avec du babeurre. 

L’ajout de paprika apporte une touche d’épice 

et une profonde couleur rouge à ces fromages.
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