
Origine du lait HSUE

Région ROYAUME-UNI

Département ROYAUME-UNI

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT de vache pasteurisé, sel coagulant microbien, 
ferments lactiques (penicillium roqueforti) colorant E160b (ii)

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait pasteurisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 28 jours

Allergènes Lactose

Famille Fromages du monde

Code article 2576

Ref interne 4287

Gencod 5012004102029

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x12

Poids colis 1,800 Kg

Dimensions colis (en m) 0,227x0,147x0,139

Poids pièce 0,150 Kg

Dimensions pièces 0,076x0,047x0

Valeurs énergétiques 1700kj /410kcal

Matières grasses 35g

dont acides gras 
saturés

23g

Glucides 0.1g

dont sucre 0.1g

Protéines 23.7g

Sel 1.97g

(pour 100g)

VACHELAIT PASTEURISÉ

FRAIS EMBALLÉ ROYAUME-UNI

BLUE SHROPSHIRE Portion150g

4287

Conditionnement: x12
Poids: 0,150 Kg  

Le fromage Shropshire blue est légèrement 

crémeux, riche en goût grâce à ses marbrures 

obtenues avec la pénicilline. Similaire au 

Stilton, c’est un fromage anglais à pâte 

molle avec une saveur forte et un arôme 

légèrement piquant. Légèrement acide, mais 

généralement plus fort que le Stilton et plus 

crémeux. ratique en portion, prêt à vendre.
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