
Origine du lait France

Région Pays de la Loire

Département Loire-Atlantique (44)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Crème crue, ferments lactiques

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 16 jours

Allergènes Lactose

Famille Ultra Frais

Code article 826

Ref interne 6864

Gencod 3483130043180

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x8

Poids colis 1,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,23x0,25x0,065

Poids pièce 0,125 Kg

Dimensions pièces 0,06x0,1x0,03

Valeurs énergétiques 3090kj /751kcal

Matières grasses 83g

dont acides gras 
saturés

55g

Glucides 0.5g

dont sucre 0.5g

Protéines 0.6g

Sel 0.01g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

FRAIS EMBALLÉ LOIRE-ATLANTIQUE (44)

BEURRE CRU DOUX 125g LPL

6864

Conditionnement: x8
Poids: 0,125 Kg  

Si l’on ne peut pas avoir le beurre et l’argent 

du beurre, on peut avoir le beurre et le goût 

du beurre ! C’est en tous cas ce que cherche 

à obtenir la Petite Laiterie du Marais Breton 

située en Loire-Atlantique. En travaillant à 

partir de produits simples, sains et locaux, elle 

se donne les moyens d’y parvenir.
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Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT
Tél: 05 49 79 54 37
www.lespetiteslaiteries.fr
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