
Origine du lait France

Région Pays de la Loire

Département Loire-Atlantique (44)

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: Crème crue, fleur de sel de Noirmoutier2,5%, ferments 
lactiques

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 16 jours

Allergènes Lactose

Famille Ultra Frais

Code article 827

Ref interne 6865

Gencod 3483130043173

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client FRAIS EMBALLÉ

Colisage x8

Poids colis 1,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,23x0,25x0,065

Poids pièce 0,125 Kg

Dimensions pièces 0,06x0,1x0,03

Valeurs énergétiques 2979kj /724kcal

Matières grasses 80g

dont acides gras 
saturés

54g

Glucides 0.5g

dont sucre 0.5g

Protéines 0.6g

Sel 2.8g

(pour 100g)

VACHELAIT CRU

FRAIS EMBALLÉ LOIRE-ATLANTIQUE (44)

BEURRE CRU CROQUANT 125g LPL

6865

Conditionnement: x8
Poids: 0,125 Kg  

Le Beurre demi-sel croquant de la Petite 

Laiterie du Marais Breton est parvenu à 

rajouter un côté croquant à un beurre connu 

pour sa souplesse. Moulé à la main, ce beurre 

cru et délicat peut accompagner n’importe 

quelle étape d’un repas.
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