
Origine du lait France

Région Provence-Alpes-Côte 
d’Azur

Département Alpes-de-Haute-
Provence (04)

Label AOP

Producteur/Affineur FROM. DES TERROIRS 
DU SUD

Ingrédients: LAIT cru entier de chèvre AOP (98,9%), sel, ferments 
lactiques, présure, FEUILLES DE CHÂTAIGNER : 6 à 8 feuilles

Type de lait CHEVRE

Traitement du lait Lait cru

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 16 jours

Allergènes Lactose, feuille de châtaignier

Famille Chèvres

Code article 10295

Ref interne 5000

Gencod 3461680004011

Vendu pce/kilo PCE

Accessibilité client COUPE

Colisage x8

Poids colis 0,800 Kg

Dimensions colis (en m) 0,4x0,2x0,048

Poids pièce 0,100 Kg

Dimensions pièces 0,085x0,085x0,025

Valeurs énergétiques 1296kj /312kcal

Matières grasses 25g

dont acides gras 
saturés

20g

Glucides 0.8g

dont sucre 0.5g

Protéines 21g

Sel 0.92g

(pour 100g)

CHEVRELAIT CRU

COUPE ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE (04)

BANON DE BANON AOP

5000

Conditionnement: x8
Poids: 0,100 Kg  

Produit par un couple du village de Puimichel 

situé non loin de la ville de Banon en 

Provence. Il est trempé dans de l’eau de vie et 

plié c�est-à-dire enveloppé dans une feuille 

de châtaignier puis lié avec du raphia naturel.
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Les Petites Laiteries
Traditions Terroirs
43 rue Pied de Fond
79000 NIORT
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