
Origine du lait Union Européenne

Région SUISSE

Département SUISSE

Label -

Producteur/Affineur - Ingrédients: LAIT de vache, sel, présure, ferments lactiques

Type de lait VACHE

Traitement du lait Lait thermisé

Conservation entre +4°C et + 7°C

DDM 28 jours

Allergènes Lactose

Famille Fromages du monde

Code article 2769

Ref interne 1011

Gencod 3463342724299

Vendu pce/kilo KG

Accessibilité client COUPE

Colisage x1

Poids colis 7,000 Kg

Dimensions colis (en m) 0,34x0,34x0,11

Poids pièce 7,000 Kg

Dimensions pièces 0,31x0,31x0,09

Valeurs énergétiques 1643kj /396kcal

Matières grasses 32g

dont acides gras 
saturés

19g

Glucides 0g

dont sucre 0g

Protéines 27g

Sel 1.8g

(pour 100g)

VACHELAIT THERMISÉ

COUPE SUISSE

APPENZELLER ELEGANT*

1011

Conditionnement: x1
Poids: 7,000 Kg  

Appenzellerin® Elegant est un fromage suisse 

au lait cru qui séduit par sa douceur et son 

raffinement. Sa pâte fondante révèle des 

notes lactées, florales et légèrement fruitées, 

soutenues par la célèbre saumure aux herbes 

typique de la région d’Appenzell. Équilibré, 

élégant et accessible, il offre une alternative 

plus douce aux fromages alpins de caractère 

tout en conservant une belle richesse 

aromatique
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Traditions Terroirs
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