o8

La Tomme Segala Poivre Timut Fermiére est une petite tomme
fermiere affinée pendant 3 a 4 mois. Sa crotite céronnée cache
une pate douce et onctueuse. Le poivre Timut apporte une
belle vivacite, avec des notes d’agrumes qui viennent réveiller le
gout du fromage.

Ce qui le rend unique

Une tomme fermiere affinée 3 a 4 mois,
sublimée par les notes d’agrumes du

poivre Timut
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