
Le Signature Ail des Ours est un fromage de vache au lait cru, 
fabriqué dans notre atelier à Machecoul. Sa pâte crémeuse 

renferme un cœur généreux à l’ail des ours. Cette plante aro-
matique apporte une note fraîche et légèrement végétale qui 

accompagne parfaitement la douceur du fromage. Une recette 
gourmande et pleine de caractère.

LE SIGNATURE AIL DES OURS

Ce qui le rend unique
Un cœur crémeux généreusement fourré à l’ail 

des ours, qui apporte une note fraîche, et 
délicatement parfumée à chaque bouchée


