
La Fleur du Maquis Mixte est un fromage corse à pâte molle, 
élaboré avec du lait de chèvre et de brebis. Sa pâte fondante 

est recouverte d’un mélange d’herbes aromatiques du maquis, 
comme le thym, le romarin et la sarriette. Ces parfums végé-

taux apportent une belle fraîcheur et accompagnent la douceur 
du lait. Un fromage généreux, au goût typiquement corse.

FLEUR DU MAQUIS 
MIXTE TRANCHE

Ce qui le rend unique
Un fromage corse au lait de chèvre et de brebis, 

parfumé aux herbes du maquis


