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La Fleur du Japon est un fromage de chevre au lait cru, fabrique
dans les Deux-Sevres. Sa pate souple et fondante révele un ceeur
delicatement traverse par une feuille de cerisier japonais Saku-
ra, comestible. A la dégustation, le chevre frais senrichit de
notes florales, legerement amandees et subtilement tanniques.
Une creation raffinée, aussi belle a regarder qu'a savourer.

Ce qui le rend unique

Une véritable feuille de Sakura au ceeur du
fromage, révélée a chaque découpe




