
Le Fiordimiele au Miel est un fromage italien au lait de vache, 
affiné pendant au minimum 90 jours avec du miel et des ara-
chides. Son affinage lui apporte une belle profondeur, tandis 

que le miel adoucit le caractère du fromage. Les arachides 
ajoutent une note gourmande et légèrement croquante. Une 

association originale qui joue sur les contrastes.

FIORDIMIELE au Miel

Ce qui le rend unique
L’accord gourmand du fromage, du miel et des 

arachides


