
Le Bleu Provence Crème de Marrons est un fromage à pâte per-
sillée élaboré à partir de lait de brebis et de mascarpone, puis 

associé à de la crème de marrons. Sa texture est riche, crémeuse 
et fondante. La douceur de la crème de marrons s’accorde avec 

le caractère du persillé. Un fromage généreux et gourmand, 
idéal à tartiner.

BLEU PROVENCE 
CREME DE MARRONS

Ce qui le rend unique
L’alliance du caractère du bleu, de la douceur 
de la crème de marrons et de l’onctuosité du 

mascarpone


